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HOCHZEITSPAKET

BIS 10 PERSONEN                                               1.350,00€

JEDE WEITERE PERSON                                        125,00€ 

KINDER BIS 15 JAHRE                                             50,00€ 

PAUSCHALPREISE

PEER ALM-MIETE VON 18:00-2:00
(PRO VERLÄNGERUNGSSTUNDE 180€)

PEER ALM-MIETE AB 15:00 PRO PERSON 20€ ZUSCHLAG
(KINDER 10€)

GRILLBUFFET ODER 4-GANG MENÜ MIT INKLUDIERTEN

GETRÄNKEN

IN DER PAUSCHALE
INSKLUSIVE

VERKÖSTIGUNG FÜR GEBUCHTE DIENSTLEISTER 50,00€

MITTERNACHTSSNACK 

FREIE TRAUUNG (INKL.TRAUBOGEN) 450,00€ 

ZUBUCHBAR
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GERNE STEHEN WIR IHNEN ZUR VERFÜGUNG UND GESTALTEN AUCH IHR PERSÖNLICHES TRAUMPROGRAMM 



INKLUDIERTE GETRÄNKE

PROSECCO 

HUGO

APEROL SPRITZ

APERITIV

STIEGL HELL 

SPATEN 

FRANZISKANER WEIZEN

BIER

FÜR INFOS STEHT IHNEN GERNE DAS TEAM ZUR

VERFÜGUNG

WEIN
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LIMO

MINERALWASSER 

APFELSAFT 

KAFFEE 

TEE

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE



MENÜ

BEEF TATAR                                                                     
MIT TOASTBROT, ZWIEBELRINGE, KAPERN

CAPRESE                                                                          

PROSCIUTTO UND MELONE                                                 

GEMISCHTER SALAT                                                           

VORSPEISEN

FRITTATENSUPPE                                                               
IN KLARER RINDERSUPPE

GRIESNOCKERLN                                                               
IN KLARER RINDERSUPPE

KASPRESSKNÖDEL                                                             
IN KLARER RINDERSUPPE

BISKUITSCHÖBERL                                                             
IN KLARER RINDERSUPPE

SAISONALE CREMSUPPE                                                    

SUPPEN

RINDERSTEAK                                                                   
MIT PFEFFERRAHMSAUCE, SPECKBOHNEN, PRINCESSKARTOFFEL

SCHNITZEL VOM ALMSCHWEIN                                          
MIT KARTOFFELSALAT ODER POMMES

SAIBLINGSFILET                                                               
MIT ZITRONENRISOTTO

TIROLER SCHLUTZKRAPFEN                                             
MIT BRAUNER BUTTER UND KÄSE

HAUPTSPEISEN 
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ERDBEER PANNA COTTA                                                     

HAUSGEMACHTE TIRAMISU                                                

SCHOKOMOUSE                                                                
MIT VANILLEEIS UND BEERENRAGOUT  

KAISERSCHMARRN                                                            

SCHOKOKUCHEN MIT FLÜSSIGEN KERN                            
VANILLEEIS UND HIMBEERRAGOUT

NACHSPEISE



GRILLBUFFET

DIVERSE SALATE 

SALATAUSWAHL

HÜHNERBRUST, RUMPSTEAK, SCHWEIN, SPARERIBS,

LACHSFILET, GARNELEN

BEIM GRILLCHEF

KATOFFEL, GRILLGEMÜSE, GEGRILLTER MAIS, BROT

BEILAGEN
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DIVERSE SELBSTGEMACHTE SAUCEN 

SAUCEN

***

***

***

***

HEISSE LIEBE

NACHSPEISE


